Menus scolaires

Des produits locaux pour des repas sains et équilibrés

« Les plats précédés d’un (*) contiennent des fruits a coque.

« Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants: ceuf, fruits a coque, lupin, lait (y compris lactose),
mollusques, crustacés, poisson, sulfites, arachides, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

Lundi 24 avril Mardi 25 avril Mercredi 26 avril Jeudi 27 avril Vendredi 28 avril
. oeuf dur mayonnaise . radis beurre terrine de poisson a carottes rapées Aﬁ' salade iceberg mimolette
céleri mayonnaise pamplemousse de corse . radis gris rapé a la créme salade iceberg mais
chipolatas
a.
a sauté de boeuf sauce au omelette saucisse de volaille E réti de boeuf filet de merlan sauce
2 curry o * aurore
& julienne de légumes & lentilles carottes . E purée de courgettes
petitspois 77 o . riz pilaf aux petits
. . N ze: |[égumes
morbier a yaout sucré ferme des E neufchéatel
&l brie wnmse pEUpliErS
salade de fruits purée de poires tome de bray
& pomme jonagold brownies s —
purée de banane fraises
a pain, pate a tartiner Ag pain au lait, chocolat, @ pain, beurre, confiture . E quatre quart au chocolat, brioche, compote a
nnnnnnnnn maison ai ] sirop de fraise. raise, jus de pommes . - jus d'orange. oire,sirop grenadine.
*), lait . irop de frai f d d’ boire,si di
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